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FORMULE @ 26,00 euros

Entrée + Plat + Dessert

Cuisine du jour selon le Chef,
Menu imposé sans choix, servi uniqguement au déjeuner

(sauf samedi, dimanche & jours fériés)

L2 2 4

Entrée + Plat
ou

Plat + Dessert

= 22 euros

1 4 4 4

MENU ENFANT @ 74 euros

(- de 10 ans)

Poisson du marché et glace en dessert

sirop a I’eau ou jus de fruit (orange, pomme, multi-fruits)

Merci de nous préciser si vous étes allergique a certains aliments (gluten, fruits secs, laitages...) afin de vous proposer des plats
adaptés selon la carte. Nos tarifs sont TTC et service compris, (TVA 10% et 20% sur les produits alcoolisés).



MENU DU MARCHE 3 3800 euros

6 huitres N° 2 de la Baie de Saint-Jacut
ou
Vichyssoise de haddock, saint-Jacques marinées
ou

Téte de veau crousti-moelleuse, vinaigrette fagon gribiche
1 24 4

Pavé de cabillaud, carottes / curry
ou
Supréme de volaille fermiére farci aux pieds de cochon, jus simple et purée de panais

L 2 2 4
Assortiment de fromages ou sélection d'un dessert « a la carte »

a commander en début de repas

Merci de nous préciser si vous étes allergique a certains aliments ( la liste des allergénes est a votre disposition).
La viande est d’origine Francaise
Nos tarifs sont TTC et service compris, (TVA 10% et 20% sur les produits alcoolisés).



MENU GASTRONOMIQUE a 55,00 euros

Mise en bouche

1 4 4 4

9 huitres N° 2 de la Baie de Saint-Jacut
ou
Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes et ceufs de truite
ou

Foie gras de canard poélé, creme de lentilles vertes du Puy et magret fumé

00

Supréme de saint-Pierre, pommes de terre écrasées au beurre d’algues,
coulis d’étrilles a la coriandre fraiche
ou
Saint-Jacques poélées, potimarrons, jus de veau fumé et pancetta croustillante
ou

Tournedos d’onglet de beeuf lardé a la guanciale*,
sauce au poivre noir de kampot et purée truffée

00

Assortiment de fromages ou sélection d'un dessert « a la carte »

a commander en début de repas

La viande est d'origine Francaise (*guanciale : joue de porc Ibérique)
Merci de nous préciser si vous étes allergique a certains aliments ( la liste des allergénes est a votre disposition).
Nos tarifs sont TTC et service compris, (TVA 10% et 20% sur les produits alcoolisés).



LA CARTE DU CREF

et

des desserts



LAl CARTE DU CHEF

les Entrees

6 huitres n°® 2 de la Baie de Saint-Jacut (supp de 1,5 euros pour une huitre) . . . ... .. 13.00 €
Vichyssoise de haddock, Saint-Jacques marinées . . . . . . ... ... .. .. ... 13.00 €
Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes et ceufs de truite . . . . . ... ... . ... .... 18.00 €
Téte de veau crousti-moelleuse, vinaigrette facon gribiche. . . . ... ... ............ 13.00 €
Foie gras de canard poélé, creme de lentilles vertes du Puy et magret fumé . . .. ... .. 18.00 €

Les Poissons

Poisson du marché (celui proposé dans « le menudumarché) . .. ............... 20.00 €
Poisson Noble (proposés dans le menu gastronomique). . . . ... ................. 30.00 €
Saint-Jacques poélées, potimarrons, jus de veau fumé et pancetta croustillante . . . . . .. 30.00 €
Les Uiandes

Supréme de volaille fermiére farci aux pieds de cochon, jus simple et purée de panais . . 20.00 €

Tournedos d’onglet de beeuf lardé a la guanciale*,
sauce au poivre noir de kampot et purée truffée. . . .. ... ... ... ... ... ... 30.00 €

La viande est d'origine Francaise (*guanciale : joue de porc Ibérique)



LA CARTE DU CHEF

Les Fromages

Assortiment de fromages affinés a l'assiette . . . ... ... ... ... ... ... ... . ... ... 12.00 €

la Jelection des Desserts :: cmmander en desut de repas

Crémeux pistache, pomelos et chocolat blanc Ivoire .. ... ... ............ ... 12.00€
Tuile Croquandine et compotée d’ananas, gingembre / citron vert, creme coco. .. . ... 12.00 €
DOme au chocolat coeur coulant caramel et glace au sarrazin. . . .. ............... 12.00 €

Merci de nous préciser si vous étes allergique a certains aliments ( la liste des allergénes est a votre disposition).
Nos tarifs sont TTC et service compris, (TVA 10% et 20% sur les produits alcoolisés).

Maitre fiestaurateur

« Etant donné gue nous élaborons nos menus a base de produits frais, il se peut que certains

d’entres-eux viennent a manquer, dans ce cas ils pourront étre modifiés ou remplacés. »



Fermeture Hebdomadaire
( janvier et février )

Lundi toute la journée —
Mardi soir
Mercredi toute le journée -
Dimanche soir

HORAIRE D'OUVERTURE :
MIDI : 12h15 a 13h30

SOIR : 19h00 a 20h30

LES CHIENS NE SONT PAS ACCEPTES




Les différents moyens de paiements acceptés :

d

Chéques
Especes

Chéque

€
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